Sernik z koziego sera Grazyny Pawlonki
Rozgrzaé piekarnik do 180 stopni, forme wylozy¢ papierem do pieczenia.

Ciasto (na spod formy)

125 g masla

1 cale jajko

1 zOktko

30 g cukru

250 gram maki pszennej

1 lyzeczka proszku do pieczenia

Ciasto wyrobi¢ i wylozy¢ nim forme.

Warstwa serowa

1 kg koziego twarogu

5 z0ktek

250 gram cukru

2 opakowania budyniu $§mietankowego

650 g mleka koziego

Zmiksowac wszystko i wyla¢ na ciasto (masa jest do$¢ rzadka - nie nalezy sie tym
przejmowac)

Piec 50 minut w temperaturze 180 stopni.

Trzecia warstwa

6 biatek

100 gram cukru pudru

Bialka, ktore zostaly z przygotowania ciasta i masy serowej ubié¢ na sztywna piane, doda¢
cukier puder. Sztywna mase wylozy¢ na ciasto i piec jeszcze ok. 10 minut (mozna chwile

dluzej potrzymac¢ w piekarniku, aby beza nie opadia)

Smacznego!



